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2025年 7月19日 ～ 2025年 9月 23日まで

営業時間

17 ： 00 ～ 22 ： 00

　※ご予約可能な時間は17：00～又は
　　 19：30～のいずれかのみとなります。

営業日

2025年7月19日～2025年9月23日まで
定休日 ： 毎週水曜日

℡. 011-773-2799（レストランヴィーニュ直通）

 

ホテル地下1階

びらとり和牛の特徴は、 平取町の凍てつく冬の

寒さを乗り越える事によって、 肉の旨味が凝縮

され、 味の濃い牛肉になっているのが特徴です。

「びらとり和牛」「びらとり和牛」

  

おひとり様

（税サ込）（税サ込）13,000 円

ご予約・お問い合わせ

3日前15時までの予約制

事前予約制
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